HUBERTUSHOF NACHMITTAGSKARTE

KOSTLICHE SUPPEN
KLARE RINDERKRAFTBRUHE 6,70 €
Frittaten oder GrieBnockerl
WEIBWEIN-PARMESAN-CREMESUPPE 160 €
Brotcroutons
BARLAUCH-LIMONEN-CREMESUPPE 8,20 €
J gerauchertes Forellenfilet
KLARE ZITRONENGRAS-SUPPE 9,00 €
Scampi-Ravioli
HAUPTSPEISEN
\ “CAPRESE” 19,90 €
Pesto, Biiffel-Mozzarella-Kugel, Rucola-Beet und Tomatenscheiben
GEBACKENE HUHNERBRUSTSTREIFEN 19,90 €
in Maiskruste mit Kartoffel-Vogerisalat
WIENER SCHNITZEL 2390 €
vom Kalb mit Petersilienkartoffeln
WIENER SCHNITZEL 19,60 €
vom Schweineriicken mit Petersilienkartoffeln
HAUSGEMACHTER BURGER 2150 €
vom heimischen Rind mit karamellisierten Zwiebeln, Loffelpommes und Wasahi-Mayo
W VEGANER BURGER 21,50 €
w mit karamellisierten Zwiebeln, Loffelpommes und Wasabi-Mayo

Yy

oAbt = Tt - g



HAUPTSPEISEN

SCHWEIZER-WURST-SALAT 14,50 €
Brot
i 23,30 €
5( ) MARINIERTE SALATHERZEN MIT SAUTIERTEN RINDERRUCKENSTREIFEN
X4/ gebratene Austernpilze
i i 18,50 €
PENNE MIT WOKGEMUSE UND HUHNERBRUSTSTREIFEN
in der Pfanne serviert
o 15,90 €
TIROLER KASESPATZLE
mit Rostzwiebeln
i 16,30 €
TIROLER GROSTEL
mit Spiegelei
23,50 €

\ GEGRILLTE GUSTOSTUCKE
je ein Stiick von Rind, Schwein und Huhn | Grillwiirstchen
Pommes frites | Gemiise | pikante Saucen
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DESSERTS

\ CREME BRULEE
9 warmes Himbeerragout

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARREN
Apfelmus

WARMES SCHOKOSOUFFLE
Vanilleeis | Sahne

GREN )

(¥ KURBISKERNOL-VANILLEEIS
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= geristete Kiirbiskerne | Sahne

) PANNA COTTA
9 Himbeerragout | Sorbet vom griinen Apfel | Karamellsauce

\ MASCARPONE-MOKKA-CREME
9 Mango-Melonen-Salat

VEGANE DESSERTS

SELBSTGEMACHTES VEGANES EIS
U Schoko, Vanille oder Erdbeere

@,. VANILLE-BLAUBEER-TORTCHEN
@ Schokoladensauce | Zitronensorbet

) LITRUS-CREME
@ Melonen-Carpaccio | Karamellsauce

&%)  SORBET-VARIATION
%) frische Friichte
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10,50 €

13,10 €

1190 €

6,10 €

990 €

10,50 €

3,90 €

12,50 €

1190 €

990 ¢
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HUBERTUSHOF MENU

DELICIOUS SOUPS

CLEAR BEEF CONSOMME 6,70 €
Sliced pancake strips or semolina dumpling

CREAMY WHITE WINE AND PARMESAN SOUP 160 €
Bread croutons

\ CREAMY WILD GARLIC AND LIME SouP 820¢
Smoked trout fillet

CLEAR LEMONGRASS SOUP 990 €
Scampi ravioli

MAIN COURSES

\ “CAPRESE” 19,90 €
Pesto, buffalo mozzarella ball, rocket bed and tomato slices
CRISPY FRIED CHICKEN BREAST STRIPS 19,90 €
In a corn crust with potato and lamb’s lettuce salad
WIENER SCHNITZEL 2390 €
Veal with parsley potatoes
WIENER SCHNITZEL 19,60 €
Pork loin with parsley potatoes
HOMEMADE BURGER 2150 €
Made with local beef, caramelised onions, spoon fries and wasahi mayo

W VEGAN BURGER 21,50 €
w With caramelised onions, spoon fries and wasabi mayo
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MAIN COURSES

SWISS SAUSAGE SALAD
Bread

\ MARINATED LETTUCE HEARTS WITH SAUTEED STRIPS OF BEEF SIRLOIN
Pan-fried oyster mushrooms

PENNE WITH WOK VEGETABLES AND STRIPS OF CHICKEN BREAST
Served in the pan

TYROLEAN CHEESE SPAETZLE
With crispy fried onions

TYROLEAN GROSTL
With fried egg

\ MIXED GRILL SELECTION
One piece each of beef, pork and chicken | grilled sausage
French fries | vegetables | spicy sauces

14,50 €

23,50 €

18,50 €

15,90 €

16,30 €

23,50 €
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DESSERTS

\ CREME BRULEE
9 Warm rasphberry ragout

HOMEMADE KAISERSCHMARREN
Apple sauce

WARM CHOCOLATE SOUFFLE
Vanilla ice cream | whipped cream

GREN )

¢(x%);) PUMPKIN SEED OIL VANILLA ICE CREAM

% &

= Roasted pumpkin seeds | whipped cream

\ PANNA COTTA
Y Raspherry ragout | green apple sorbet | caramel sauce

\ MASCARPONE MOCHA CREAM
9 Mango and melon salad

VEGANE DESSERTS

HOMEMADE VEGAN ICE CREAM
Chocolate, vanilla or strawberry

@,. VANILLA AND BLUEBERRY TARTLET
@ Chocolate sauce | lemon sorbet

24 CITRUS CREAM
@ Melon carpaccio | caramel sauce

SORBET SELECTION
Fresh fruit
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