SPARGELGENUSS

herzhaft. genussvoll. mit liebe gekocht

52 SPARGELMOUSSE AUF LACHSTATAR
%= Tomaten-Babyspinat-Salat | Limonenschaum

&5 SPARGELCREMESUPPE
&< Garnelenspied

&5 LANDERFILET GEBRATEN
& Spargelrisotto | Barlauchschaum

&% TOURNEDOS VOM RINDERFILET
% weiber Stangenspargel | Kartoffelgratin | Krauter-Hollandaise

<) KALBSRUCKENSCHEIBEN
¢ griiner Spargel im Speckmantel gebraten| heurige Kartoffeln | Sauce Béarnaise

&3 DUETT VOM WEIGEN UND GRONEN SPARGEL
%= gekochte Selchrolle | Petersilienkartoffeln | Sauce Hollandaise

SALTIMBOCCA VOM FREILANDHUHN
Lweierlei Spargel | Barlauchgnocchi | Krautersauce

17,90 €

910 €

2350 €

3190 €

390 €

19,00 €

21,50 €
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WILLKOMMEN

bt

GENUSSKARTE

Alpine Akzente, regionale Kiiche und ausgewahlte Klassiker.
Frisch gekocht, saisonal gedacht und mit Liebe serviert.

Hinweis:
Informationen zu Allergenen sind auf Anfrage erhéltlich.
Kartenzahlung ab € 30,00 mglich.

GEN & < =
(% );) = Glutenfrei @ = Vegan
O VEGAN

= Laktosefrei



KOSTLICHE SUPPEN & VORSPEISEN

herzhaft. genussvoll. mit liebe gekocht

KLARE RINDERKRAFTBRUHE
Frittaten oder Griefnockerl

WEIBWEIN-PARMESAN-CREMESUPPE
Brotcroutons

%3 BARLAUCH-LIMONEN-CREMESUPPE
&< gerduchertes Forellenfilet

KLARE ZITRONENGRAS-SUPPE

Scampi-Ravioli

& HIRSCHCARPACCIO

¢ Rucola | gehobelter Parmesan | Pesto

52 VITELLO TONNATO “NEW STYLE”
%2 im Gurkenmantel gerollte Kalbsriickenscheiben | Thunfischcreme | Tomaten-Kapern-Sugo

GEFOLLTE AVOCADO (Feta und Mango)

Raucherlachsrose | Chimichurri-Soja-Sauce

TORTILLA-KORBCHEN MIT BLATTSALAT
gebratene Garnelen | marinierter Couscous | Zitronen-Olivendl-Dressing

6,10 £

160 €

8,20 €

950 €

2150 €

19,80 €

19,50 €

18,50 €

450 €
9,30 €

KNOBLAUCHBROT
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SALAT-SPEZIALITATEN

frisch. leicht. bewusst.

GEBACKENE HOHNERBRUSTSTREIFEN
Kartoffel-Vogerlsalat

GEGRILLTE GARNELEN
auf Avocadotatar | Tortilla | Blattsalat

%% MARINIERTE SALATHERZEN MIT SAUTIERTEN RINDERRUCKENSTREIFEN

gebratene Austernpilze

GEBACKENER CAMEMBERT
auf Babyspinat-Tomaten-Salat | Balsamico-Preiselbeer-Dressing

KLEINER SALAT VOM BUFFET
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19,50 €

20,50 €

2350 €

18,30 €

6,90 €
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w mit Sojahack und Roter Bete gefiillt | buntes Gemiise | SiiBkartoffelcreme| Rosa-Pfeffer-Sauce

VEGETARISCHE & VEGANE KUCHE

pflanzlich. frisch. vielseitig.
TIROLER SCHLUTZKRAPFEN
cremiger Spinat | gehobelter Parmesan | braune Butter

ZIEGENKASE GRATINIERT MIT HONIG & THYMIAN
Tomaten-Oliven-Risotto | Curry-Limetten-Schaum

WELLINGTON-ROULADE

VEGANER BURGER
karamellisierte Zwiebel | Loffelpommes | Wasabi-Mayo

BLUMENKOHLSTEAK GEBRATEN
Tellerrsti | Erdnuss-Limonen-Sauce | Letscho

19,50 €

20,50 €

19,50 €

21,50 €

18,10 €
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HUBERTUSHOF KLASSIKER

hewahrt. herzhaft. zeitlos.

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Petersilienkartoffeln

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN
Petersilienkartoffeln

GEGRILLTE GUSTOSTUCKE

je ein Stiick von Rind, Schwein und Huhn | Grillwiirstchen

Pommes frites | Gemiise | pikante Saucen

TIROLER ZWIEBELROSTBRATEN
Bratkartoffeln | Speckbohnen

SCHWEINEFILETMEDAILLONS
Parmesan-Polenta-Taler | mediterranes Gemiise | Portwein-Pflaumen-Sauce

o= GESCHMORTE LAMMHUFTE

% Rosenkohl | Kartoffelgratin | Knoblauch-Krauterjus

SURF AND TURF

Duett von Rinderfiletmedaillon und Riesengarnelen

auf Grillgemiise, Loffelpommes, Krauterbutter und Knoblauch-Dip

PENNE MIT RINDERFILETSTREIFEN
auf Champignons mit Cognac-Pfeffer-Sauce im Parmesankorh serviert

2390€

19,60 €

2350 €

20,90 €

2390€

26,50 €

36,90 €

22,90 €
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FISCH

frisch. leicht. inspiriert vom wasser.

oS€
SR

KABELJAUFILET IM KOKOSMANTEL GEBRATEN 2530 €
&) Tellerristi | sautiertes Gemiise | Mango-Salsa
5755 DORADENFILET 230¢
% Wok-Gemiise | Triiffelrisotto | Curry-Limetten-Schaum

7 HEILBUTTFILET IM SPECKMANTEL GEBRATEN 26,60 ¢
Safranrisotto | Mangold | Vanille-Chili-Schaum
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WILD & WALD

fein. wiirzig. naturinspiriert.

WILDBRATEN 2290 €
Pastinakencreme | Serviettenknddel | gebratene Pilze | Preiselbeeren

) HIRSCHRUCKENMEDAILLONS 3190 €
Kartoffelgratin | Amarena-Kirsch-Feigen-Sauce

5 FASANENBRUST IN SERRANOSCHINKEN GEBRATEN 2450 €
Kartoffelstampf | buntes Gemiise | Steinpilz-Sauce
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SPEZIALITATEN DES HAUSES

hesonders. kreativ. mit charakter.

KRAUTER-RUMPSTEAK 26,50 €
Birlauchgnocchi | Rosenkohl | gebackene Zwiebelringe | Cognac-Pfeffer-Sauce
HAUSGEMACHTER BURGER VOM HEIMISCHEN RIND 2150 €
karamellisierte Zwiebel | Wasabi-Mayo
<75 DUETT VOM REHRCKEN UND RINDERFILETMEDAILLON 31,00
& sautiertes Gemiise | getriiffeltes Steinpilzrisotto | verfeinert mit Chili-Schokoladen-Sauce
WOLFSBARSCHFILET IN DER PARMESAN-KRUSTE GEBRATEN 2300¢

Mangold | Tomaten-Risotto
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DESSERTS

siif. fein. verfiithrerisch.

CREME BRULEE
=’ warmes Himbeerragout

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARREN
Apfelmus

WARMES SCHOKOSOUFFLE
Vanilleeis | Sahne

&3 KURBISKERNOL-VANILLEEIS
= geristete Kiirbiskerne | Sahne

2% PANNA COTTA
&= Himbeerragout | Sorbet vom griinen Apfel | Karamellsauce

@ MASCARPONE-MOKKA-CREME
%= Mango-Melonen-Salat

10,50 €

13,10 €

190 €

6,10€

990 ¢

10,50 €
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VEGANE DESSERTS

pflanzlich. leicht. iiberraschend.

VANILLE-BLAUBEER-TORTCHEN
Schokoladensauce | Zitronensorhet
)

5 IITRUS-CREME
EEEEE Melonen-Carpaccio | Karamellsauce

(&)  SORBET-VARIATION
&) frische Friichte

;CQ

390 €

12,50 €

11,90 €

990¢€

LY

Tkt~ Greselwschoof - {pocspessfel



HUBERTUSHOF-FEELING T0 GO

Entdecken Sie den Hubertushof auch online - mit Einblicken, Impressionen und
allem,was uns hesonders macht:
www.hotel-hubertushof.com

Jetzt scannen & entdecken:

[m] 3 o]

L
[a]
Folgen Sie uns auf Instagram & Facebook fiir echte Eindriicke, besondere
Augenblicke und Ihre ganz personlichen #hubertushofmomente.

Social Media QR-Code:

Instagram


http://www.hotel-hubertushof.com/
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