
SILVESTERMENÜ 31.12.2025

KALBSLEBERPASTETE NOCKERL
Guacamolepüree | Karamell-Apfelscheiben

Tortilla-Chips

SCHAUMSUPPE VOM STEINPILZ
hausgemachte Schrimpsravioli 

LACHSSTEAK GEBRATEN
Karotten-Zucchini-Spaghetti | Limonenschaum

PINKLADYSORBET MIT PROSECCO 

DUETT VOM RINDERFILT & DER FASANBRUST
Rinderfilet-Medaillons und Fasanenbrust

tournierte Kartoffel | mediterranem Gemüse
Vanille-Chili-Sauche

ZITRUS PANNA COTTA
Rotwein-Birnen | Nusscreme

Granatapfel-Sauce

94,00€

Wir wünschen einen guten Appetit!

APERITIF
Ein Glas Sekt

€ 7,40

WEINEMPFEHLUNG

Weißwein: 0,75l
 Weissburgunder

Seegut Lentsch
Podersdorf am See

Am Gaumen präsentiert er sich mit einer angenehmen
Fülle, einer Aromatik nach Birne und weißer Apfelfrucht,
und angenehmen Säurebogen für ein unkompliziertes

Trinkvergnügen.

€ 35,00

Rotwein: 0,75l
Zweigelt Fuchsloch

Weingut Gerald Tschad
Apetlon, Neusiedlersee

 Dunkles Purpur mit zartem Wasserrand, Duft nach
Kirsche und Pflaume, am Gaumen intensive komplexe
Frucht, voll, kräftig, Brombeere- und Pflaumennoten,

feines, dezentes Tannin bringt langen Abgang.

€ 45,00


