
WEIHNACHTSMENÜ
24.12.2025

OFENFEIGEN MIT ZIEGENFRISCHKÄSE ÜBERBACKEN
auf Curcuma-Billinitaler | Serano-Schinken-Chips

karamellisierte Zwiebel

ORANGEN-FENCHEL-CREMESUPPE
Sesamstangerl

ZANDERFILET GEBRATEN 
Limonen Tagliolini | Schmorrtomaten

RINDERRÜCKENSTEAK
buntem Gemüse | cremige Polenta

Café de paris

DUNKLE SCHOKOLADEN-CREME
Glühwein-Kirschen | Walnusskrokant

€ 84,00

APERITIF
Ein Glas Sekt

€ 7,40

WEINEMPFEHLUNG

Weißwein: 0,75l
 Weissburgunder

Seegut Lentsch
Podersdorf am See

Am Gaumen präsentiert er sich mit einer angenehmen
Fülle, einer Aromatik nach Birne und weißer Apfelfrucht,
und angenehmen Säurebogen für ein unkompliziertes

Trinkvergnügen.

€ 35,00

Rotwein: 0,75l
Zweigelt Fuchsloch

Weingut Gerald Tschad
Apetlon, Neusiedlersee

 Dunkles Purpur mit zartem Wasserrand, Duft nach
Kirsche und Pflaume, am Gaumen intensive komplexe
Frucht, voll, kräftig, Brombeere- und Pflaumennoten,

feines, dezentes Tannin bringt langen Abgang.

€ 45,00


